PL 5 - Marmelada

Spousté lidi se pii zmince néceho sladkého vybavi doméci marmeléada.
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Nekteti z vas 1 tusi, jak se takova marmeldda déla. Ocisténé ovoce se ﬂ"

nakraji ¢i namele, pfida se cukr, nasledné se smés kratce povaii, piida se =45 -

zelirovaci latka (pektin) a nakonec se marmelada zavaii.

1. Jaka je hmotnost cukru obsazeného ve sklenici marmelady (350 g)? Hmotnostni zlomek

cukru v marmelade je 41 %.

Do marmeléd se pfidava cukr, protoze ovocné marmelddy vzniklé pouze z ovoce by mohly byt
malo sladké a moc kyselé. Nase marmeldda ma hmotnostni zlomek ovoce 70 %. To znamena,

ze zbylou cCast tvoti piidany cukr.

2. Jaka je hmotnost pfidaného cukru ve sklenici marmelady? Jaka je hmotnost cukru, ktery

pochézi z ovoce?

3. Merurky, které jsme pouzili pro vyrobu marmelady obsahuji 8 g cukru na 100 g ovoce.
Pti vafeni marmelady se ¢ast vody z merunék odpafti, ale hmotnost cukru zlistane stejna.

Jakou hmotnost merunék musime pouzit pro vyrobu jedné sklenice marmelady?




