LIPIDY
Jako mastné kyseliny oznacujeme vySSi monokarboxylové kyseliny, ve
svém Tetézci maji skupinu, kterou strukturnim
vZorcem rozepisujeme

Mastné kyseliny jako prvni izoloval roku 1818 francouzsky chemik M. E.
Chevreul. V nasycenych kyselinach jsou vSechny vazby mezi atomy uhliki
, v nenasycenych kyselindch nachazime jednu ¢i vice vazeb
— ty jsou nachylné k oxidaci a stabilitu mastnych
kyselin. Tento jev miiZeme povazovat z lidského hlediska za nezadouci v
pripadé tukd, jindy za Zadouci v pripadé vysychani oleji a
tvorby .
vznikaji syntézou vysSich mastnych kyselin a alkoholti.
Mastné kyseliny spolu s glycerolem tvori . Mastné kyseliny s
napr. cetylalkoholem(jednosytny vyssi alkohol) tvoii vosky. Reakci, kterou
lipidy vznikaji nazyvame .
Mastné kyseliny, které musime ziskavat z potravy, protoZe si je organismus
neumi sam nasyntetizovat oznacujeme jako Nedostatek
téchto  kyselin u mladého organismu se projevuje napf.

V lidském tuku najdeme predevSim nejrozsifen€jSi mastné kyseliny, tedy
kyselinu , a

Vlastnosti lipida

V nasledujici dloze podtrhnéte charakteristiky, které bychom mohli lipidim
priradit — lipidy jsou:

rozpustné v nepolarnich organickych rozpoustédlech, nap¥. aceton, toluen
jsou latky hydrofobni tvori tepelnou izolaci
jsou prostiedim pro rozpousténi nékterych vitamini
jsou soucasti bunécnych membran jsou energeticky chudé
predstavuji zasobarnu energie jsou latky hydrofilni

rozpousti se v polarnich rozpoustédlech, napt. ve vodé

Dopliite vétu.
Teplota tani tukt

s rostoucim obsahem nenasycenych vysSich

mastnych kyselin. Tuky s prevahou kyselin nasycenych maji
skupenstvi, oproti tomu tuky s prevahou kyselin nenasycenych jsou

skupenstvi

Jak se nazyva reakce, pri niZz dochazi k adici vodiku, jako napriklad pri

ztuZovani oleji?

Dopliite tabulku:
nazev mastné kyseliny | sumarni vzorec | vzorec nasycena/nenasycena
a)azd) | (pocet alokanty dvojnych
vazeb)
linolenové kyselina C,,H,,COOH
palmitova kyselina C,;H,,COOH
olejova kyselina C,,H,,COOH
arachidonova kyselina C,,H,,COOH
linolova kyselina C,,H,,COOH
stearova kyselina C,,H,,COOH
myristova kyselina C,,H,,COOH
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ESTERICKA VAZBA

Na nasledujicich dvou molekuldch oznacte misto esterické vazby, cast
molekuly, ktera patfila glycerolu, rozhodnéte, zda se jedna o jednoduchy/
sloZeny lipid a svoje rozhodnuti zdtivodnéte.

ODVOZENE LIPIDY
VyluSténim kfiZovky ziskate nazev vzorce, ktery je na obrazku, jedna se o
molekulu, od které jsou odvozené steroidy

1.

2.

3.

mastné kyseliny nezbytné pro spravné fungovani organismu
vyhradné prijimané potravou

v prirodé nejrozsifené;jsi

mastna kyselina

trojsytny alkohol tvorici

tuky

onemocnéni, projevujici

se v obdobi ristu

organismu, spojené s

nedostatkem mastnych

kyselin, které neumi télo vytvorit

proces zesitovani mastnych kyselin pisobenim vzduchu jako
disledku pfitomnosti dvojnych vazeb

rozklad tuki aktivitou mikroorganismi, vzduSnym kyslikem,
pri kterém vznikaji nepfijemné zapachajici niZsi mastné
kyseliny




Rostlinu pred mrazem chrani lipidy

Tukové zasoby nas lidi chrani pred chladem
spolehlivé. U rostlin to plati zfejmé také, i kdyz v
jiném slova smyslu....

U objevu vztahu mrazuvzdornosti k metabolismu
lipidt stéla rostlina husenicek (na obrazku).
Neodolny mutant nedokaZze tukovou slozku
membrany spravné tvorit. Rozhodujicim hracem v
odolnosti proti zmrznuti se jevi byt gen SFR2,
pojmenovan byl podle slov SENSITIVE TO
FREEZING 2.

Gen SFR2 md pod palcem galaktolipid ve vnéjsi
vrstvé membrdny chloroplastii. Ridi prevod
galaktosylovych rezidui z monogalaktolipidu na
riizné galaktolipidy a tvorbu oligogalaktolipidii a
diacylglycerolu. Ten se ddle premériuje aZ na
triacylglycerol. Aktivita genu SFR2, spolu s
enzymatickou syntézou triacylglycerolu, vede k
odbourdvdni monogalaktolipidii z membrdny.

Spravna funkce genu SFR2 zajiSt'uje potfebnou ,,tloustku membranovych
lipid“ (zastoupeni lipidické dvojvrstvy pri jeho Spatné funkci klesd). To
vede ke zméné roztaznosti membrany a omezeni schopnosti pfizptisobovat
se nahlym zménam objemu organely. Pravé to je ve chvili, kdy voda zacne

mrznout a nebo tat, problém.

JiZ stari praktici znali, Ze odolnost k vymrzani souvisi s celkovou
"otuZilosti" a Ze odolnost stresu z mrazu souvisi s vyporadani se se suchem.

(http://www.osel.cz/index.php?obsah=6&clanek=5234, upraveno)

Rozhodni o spravnosti tvrzeni:

SFR2 je nazev membranového lipidu.

Mutovany jedinec husenicku Spatné tvori lipidickou cast membrany.
Galaktolipid je obsaZen v chloroplastové membrané.

SFR2 tidi pfeménu triacylglycerolu na galaktolipidy.

Spravna funkce SFR2 umoZiiuje pruznost membrany.

Z nasledujicich pojmi vytvorte sit' naznacujici vztahy mezi pojmy, tzv.
mysSlenkovou mapu:

vitamin A deformace kosti

vitamin D svalova ochablost

vitamin E poruchy srazlivosti krve
vitamin K zrakovy pigment

vitamin C metabolismus vapniku v téle
vitamin B UV zéreni

vitaminy rozpustné v tucich listova zelenina

srazZeni krve vitaminy rozpustné ve vodé
Seroslepost B-karoten


http://www.osel.cz/index.php?obsah=6&clanek=5234

